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ISPITNA PITANJA IZ PREDMETA MIKROBIOLOGIJA HRANE

Unutrasnji ¢inioci hrane- Nutritijenti
Unutrasnji ¢inioci hrane- Faktori rasta i
inhibitori

Unutrasnji ¢inioci hrane- Aktivnost vode
Unutrasnji ¢inioci hrane- pH

Unutrasnji ¢inioci hrane- Redoks
potencijal, kiseonik

Spoljasni Cinioci, uticaj temperature
Kombinovano delovanje spoljasnih i
unutrasnih ¢inioca

Najvaznije grupe bakterija prisutne u hrani
Karakteristike i uloga u hrani najvaznijih
rodova plesni

Karakteristike i uloga u hrani najvaznijih
rodova kvasaca

Virusi u hrani

Poreklo mikroorganizama u hrani
Mikroorganizmi u biljkama- voce i povrce
Mikroorganizmi u Zivotinjskom mesu,
ribama i Skoljkama

Mikroorganizmi u vazduhu, zemljistu,
vodi, dubrivu

Mikroorganizmi u hrani poreklom od
radnika, dodataka hrani i opreme
PRIRODNA MIKROBNA POPULACIJA
HRANE- Meso i mesne preradevine
PRIRODNA MIKROBNA POPULACIJA
HRANE- Sirovo i pasterizovano mleko
PRIRODNA MIKROBNA POPULACIJA
HRANE- Jaja

PRIRODNA MIKROBNA POPULACIJA
HRANE- Vodene Zivotinje

PRIRODNA MIKROBNA POPULACIJA
HRANE- Povrée i voce

PRIRODNA MIKROBNA POPULACIJA
HRANE- Mlinski i pekarski proizvodi
PRIRODNA MIKROBNA POPULACIJA
HRANE- Hrana u limenkama

PRIRODNA MIKROBNA POPULACIJA
HRANE- Secer i konditorski proizvodi
PRIRODNA MIKROBNA POPULACIJA
HRANE- FlaSirana voda i sokovi
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. PRIRODNA MIKROBNA POPULACIJA
HRANE- Majonez i dodaci za salate
PRIRODNA MIKROBNA POPULACIJA
HRANE- Zacini

Nacini mikrobnog rasta u hrani- MeSovita
populacija

Sekvencijalni rast

Rast u sukcesiji (diauksija)

Simbiotski rast

Sinergisticki rast

Antagonisticki rast

Stres mikrobnog rasta u hrani
Subletalno ostecenje

Adaptacija na stres

Znacaj spora u hrani

Mikroorganizmi fermentisane hrane
Bakterije mlecne kiseline

Bakterije mle¢ne kiseline-Lactobacillus
spp.

Bakterije mleéne kiseline-Lactococcus spp.
Bakterije mleéne kiseline-Streptococcus
spp.

Bakterije mlecne kiseline-Leuconostoc
spp. i Weisella spp.

Bakterije mlecne kiseline-Pediococcus spp.
Bakterije mlecne kiseline-Enterococcus
spp.

Bakterije siréetne kiseline

Bakterijske starter kulture-
Bifidobacterium spp

Bakterijske starter kulture-
Propionibacterium spp.

Bakterijske starter kulture- Brevibacterium
spp.

Starter kulture- Kvasci

Starter kulture- Plesni

Fermentisana hrana

Opéti principi proizvodnje fermentisane
hrane-sirovina, mikroorganizmi,
proizvodni proces

Fermentisani mlec¢ni proizvodi
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68.
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70.

Fermentisani proizvodi od mesa
Fermentisani proizvodi od povréa

Intestinalne korisne bakterije
Najvaznije vrste korisnih bakterija
gastrointestinalnog trakta

Probiotici, prebiotici i simbiotici
Pozitivni efekti probiotika

Probiotski pokazatelji

Standardi za odredivanje identiteta
probiotika

Konzervansi mikrobnog porekla
Aktivne Celije bakterija mlecne kiseline
kao konzervansi

Organske kiseline, diacetil, vodonik-
peroksid i reuterin

Bakteriocini, primena bakteriocina
Uloga mikroorganizama kod kvarenja
hrane

Znacaj vrste hrane kod mikrobioloskog
kvarenja

Uticaj uslova skladistenja
Mikroorganizmi kvarenja mesa i mesnih
preradevina
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80.
81.
82.
83.
84.

Mikroorganizmi kvarenja jaja i proizvoda
od jaja

Mikroorganizmi kvarenja riba
Mikroorganizmi kvarenja mleka i mle¢nih
proizvoda

Mikroorganizmi kvarenja voca i povréa
Mikroorganizmi kvarenja bezalkoholnih
pi¢a, voénih koncentrata i sokova od
povréa

Mikroorganizmi kvarenja Zitarica, zrnastog

povréa i proizvoda od Zitarica
Mikroorganizmi kvarenja fermentisane
hrane

Mikroorganizmi kvarenja hrane u
limenkama

Kvarenje enzimima mikroorganizama
Intoksikacija

Infekcije izazvane hranom
Toksikoinfekcije

Oportunisticki patogeni

Biogeni amini

Predmetni nastavnik

Mr Nebojsa Milosavljevi¢



