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PITANJA 1Z PREDMETA TEHNOLOGIJA VINA

1.Uvod i istorijat gajenja vinove loze i proizvodnje vina
Mehanicki sastav grozda, faktori, znacaj

Vazniji ugljeni hidrati u grozdu, koli¢ina i karakteristike
Vaznije kiseline u grozdu, koli¢ina i karskteristike
Mineralne materijegrozda i vina

Bojene i taninske materije grozda i vina

Azotne materije grozda i vina

Aromati¢ne materije grozda i vina

Vazniji enzimi grozda

. Faze razvi¢a bobice grozda

. Faktori koji uti¢u nahemijski sastav Sire

. Popravka Secera u Siri

. Popravka kiselina u Siri

. Tipovi vinskih podruma i odeljenja u podrumu

. Vrste vinskih sudova po materijalu, nameni i veli€ini

. Odrzavanje drvenih sudova

. Odrzavanje betonskih sudova

. Prijem grozda (merenje tezine,istovar i merenje slasti Sire)
. Muljanje grozda, muljace naprincipu trenj i centrifugalne sile
. Ocedivanje kljuka, gravitacioni ocedivac

. Ocedivanje kljuka, kompresioni ocedivac

. Impulzivna cednica, nacin rada

. Horizontalna cednica, nac¢in rada

. Postupak sa kominom

. Primena SO2 u vinarstvu

. Oblici koris¢enja SO2

. Hemizam alkoholne fermentacije

. Spontana i dirigovana fermentacija Sire

. Vazniji kvasci alkoholnog vrenja

. Nacin upotrebe selekcionisanog kvasca

. Faze razvitka vinskoig kvasca od Sire do vina

. Uticaj nekihg faktora na proces alkoholne fermentacije
. Dinamika vrenja Sire i regulisanje temperature

. Naknadna alkoholna fermentacija

. Pre¢iS¢avanje i taloZenje Sire

. Tehnoloski postupak proizvodnje belih vina

. Tehnoloski postupak proizvodnje crvenih(crnih) vina

. Tehnoloski postupak proizvodnje ruzicastih vina

. Maceracija kljuka (termicki postupak i karbonska maceracija)
. Otakanje vina sa komine

. Kupaziranje vina, razlozi i na¢ini

. Pretakanje vina, razlozi i na¢ini

. Klipne i rotacione pumpe

. TaloZenja u vinu (taloZenje proteina)
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Talozenja u vinu (talozenje soli vinske kisekline)
TaloZenja u vinu (talozenje jedinjenja gvozda i bakra)
Talozenja u vinu (talozenje bojenih materija crvenog vina)
Organska sredstva za bistrenje vina

Neorganska sredstva za bistrenje vina

Bistrenje bentonitom, priprema, osobine

Jedinjenja gvozda u vinu, osobine, nacin uklanjanja
Stabilizacija vina hladenjem i uredaji za stabilizaciju
Stabilizacija vina visokim temperaturama (pasterizacija)
Bioloska stabilizacija vina

Filtracija vina, materijali i mehanizam filtracije

Filtri sa ramovima i celuloznim plo¢ama

Naplavni filtri, otvoreni i zatvoreni

EK - filtracija

Mlec¢na fermentacija jabucnbe kiseline

Starenje vina, obrazovanje bukea u vinu

Kvarenje vina — vinski cvet (pojava, promene, le¢enje)
Kvarenje vina — ciknulost

Kvarenje vina — mle¢na i manitna fermentacija
Kvarenje vina — miSevina

Kvarenje vina — zavrelica i tegljivost

Mane vina - mrki prelom

Mane vina - miris na H2S

Mane vina - miris na plesan

Mane vina - miris i ukusnadrvoi grubost od sulfata
Specijalna vina

Proizvodnja Sampanjca u bocama

Proizvodnja Sampanjca u tankovima i teoretska osnova Sampanjizacije
Izbor boca za vino

Pranje boca, punjenje boca vinom i zatvaranje boca
Alkoholi u vinu (metanol, etanol, visi alkoholi)
Ekstrakt vina, koli¢ina, znacaj



