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Поглавље 1: Увод у контролу квалитета

1. Еволуција концепције контроле квалитета, животне намирнице и њихов квалитет

2. Животне намирнице и улога адитива у прехрамбеној индустрији

Поглавље 2: Основни принципи и циљеви контроле намирница

3. Свеобухватна контрола и правила при спровођењу контроле

4. Задатак контроле здравствене исправности намирница

5. Облици контроле здравствене исправности и квалитета намирница

6. Методологија и методе испитивања намирница

Поглавље 3: Здравствена исправност животних намирница

7. Здравствена (хигијенска) исправност животних намирница

8. Закон о безбедности хране

9. Инспекцијска контрола

10. Унапређење исхране

11. Поступци у производњи намирница

Поглавље 4: Узимање узорака

12. Општи принципи и подела

13. Узорак, јединица производа и амбалажна јединица

14. Партија

15. Класификација мана, неисправне јединице производа и њихов проценат

16. Средства за узимање узорака

17. Случајно и вишестепено узорковање

18. Узимање узорака намирница

19. Број и количина узорака, поступак при узорковању и писање записника

20. Амбалажа за паковање узорака, паковање и означавање узорака

21. Чување и достављање узорака
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Поглавље 5: Методе анализе намирница

22. Сензорна испитивања - Значај и циљ

23. Чулна перцепција

24. Класификација сензорних метода испитивања, начин приказивања резултата сензорног

оцењивања

25. Подела метода сензорног оцењивања

26. Хемијска испитивања, врсте хемијских испитивања

27. Микробиолошка испитивања

28. Tекстурa прехрамбених производа

29. Вода у намирницама

30. Активност воде и кварење намирница, методе за одређивање активности воде

Поглавље 6: Одређивања у контроли квалитета

31. Одређивање садржаја воде

32. Одређивање садржаја минералних материја

33. Одређивање садржаја етарског уља

34. Одређивање релативне густине, густине, индекса рефракције и оптичке ротације

35. Киселински, естарски и хидроксилни број

36. Јодни, пероксидни и сапонификациони број

37. Одређивање садржаја етанола

38. Одређивање садржаја масти

39. Одређивање садржаја азота и протеина

Поглавље 7: Млеко и производи од млека

40. Млеко - Дефиниција, неупотребљивост млека

41. Млеко - Кравље, овчије, козје и бивоље млеко

42. Млечни производи - Пастеризовано и стерилизовано млеко

43. Млечни производи - Јогурт, кисело млеко, кефир, млеко у праху, павлака, маслац, млаћеница,

кондензовано млеко

44. Млечни производи - Кајмак, сир, сурутка

45. Узимање узорка млека , сензорна контрола млека

46. Методе хемијских, физичких и микробиолошких анализа млека и производа од млека

47. Одређивање температуре мржњења, одређивање рефракције млечног серума
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48. Одређивање суве материје, одређивање киселости млека

49. Одређивање масти у млеку, доказивање пастеризације млека

Поглавље 8: Месо и производи од меса

50. Месо - Дефиниција и фактори који утичу на квалитет меса

51. Боја, нежност, конзистенција, сочност и мирис меса

52. Укус, конформација, мраморираност и зрење меса

53. Сирово месо

54. Месо говеда

55. Месо свиња

56. Месо оваца и месо коза

57. Месо копитара, месо кунића, месо пернате живине, месо дивљачи и месо риба

58. Јетрене кобасице и паштете, крвавице, свеже кобасице

59. Сувомеснати производи, конзерве, сланина и маст

60. Паковање, транспорт и чување производа од меса, узорковање и припрема узорака за анализу

61. Анализа меса и производа од меса, промене у месу

Поглавље 9: Статистика

62. Статистика - Аритметичка средина

63. Статистика - Геометријска средина

64. Статистика - Хармонијска средина

65. Статистика - Модус и медијана

66. Контролне карте


